
    

  
 
 

 
 
 
 
 

 
  
 
 
 
  

 
 
   
 
 
 
  
 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

JRE  
MENU 
 
HEILBOT 
pompoen | broccoli | garam masala 
- 
FAZANT 
kweepeer | witlof | 5 spice 
- 
SNOEKBAARS 
zuurkool | appelstroop | kappertjes 
- 
KNOLSELDERIJ 
hazelnoot | chocolade | beurre noisette 
-  
HERT 
rode kool | spruit | jeneverbes 
- 
MANDARIJN 
avocado | karamel | melkchocolade 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
Bijpassend wijnarrangement 8 per glas 
    5.5 per half glas 
 
 
Oesters   4 p.st. 
Kaasselectie   18.5  
 
 
 
 
 
 
 
All-in menu, wat houdt dit in?: 
Ontvangst met champagne, smaakvolle amuses, 
bijpassend wijnarrangement, onbeperkt 
tafelwater en een aangekleed koffieservies met 
huisgemaakte friandises tot besluit. 
 
 
 
 

 
 

BOTANISCH  
MENU 
 
GEITENKAAS 
pompoen | broccoli | garam masala 
- 
RODE KOOL 
appel | szeshuanpeper | tonkaboon 
- 
POMPOEN 
paddenstoel | bieslook | koriander 
- 
KNOLSELDERIJ 
hazelnoot | chocolade | beurre noisette 
- 
KOOLRAAP 
nootmuskaat | spruit | witte wijn 
- 
MANDARIJN 
avocado | karamel | melkchocolade 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
Onze menu’s zijn met zorg samengesteld in 
opbouw en samenstelling. Voor wijzigingen in 
het menu en kaas i.p.v. dessert berekenen wij een 
meerprijs. 
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  **       6- gangen 85 | all-in 157 
    *       5- gangen 75       | all-in 139 
             4- gangen 65 | all-in 121 

**       6- gangen 80 | all-in 152 
  *       5- gangen  70      | all-in 134 
           4- gangen  60 | all-in 116 
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OESTERS 
 
OESTERS 
citroen | peper | 4 per stuk 
 
 
 
 
 
 

VOOR 
GERECHTEN 
 
HEILBOT 
pompoen | broccoli | garam masala | 26 
 
KNOLSELDERIJ  
hazelnoot | chocolade | beurre noisette | 22 

 
LANGOUSTINE 
wortel | ponzu | sinaasappel | 30 
 
FAZANT  
kweepeer | witlof | 5 spice | 27 

 
WILDZWIJN 
prei | wortel | selderij | 26 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

: vegetarisch  

 



    

HOOFD 
GERECHTEN 
 
SNOEKBAARS 
zuurkool | appelstroop | kappertjes | 35 
 
TARBOT 
pompoen | paddenstoel | bieslook | 40 
 
KOOLRAAP  
nootmuskaat | spruit | witte wijn | 30 
 
KALFSLEVER 
appel | ui | kalfsjus | 34 
 
TOURNEDOS 
rode biet | rode wijn | pommes dauphine | 45 
supplement gebakken eendenlever 10 
 
HERT 
rode kool | spruit | jeneverbes | 38 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

: vegetarisch  



    

DESSERTS 
 
MANDARIJN 
avocado | karamel | melkchocolade | 13 
 
WITLOF 
griesmeel | citroen | witte chocolade | 13 
 
RODE KOOL 
pistache | appel | vanille | 13 
 
KAASSELECTIE 
bourgondisch lifestyle | lokaal | compote | 18.5 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Uiteraard houden wij graag rekening met uw dieetwensen. 
 
 

Al onze bereidingen kunnen sporen van noten, gluten of andere allergenen bevatten. In onze keuken 
werken we met dagverse producten. Vraag uw gastheer/gastvrouw welke allergenen er in de 
gerechten zijn verwerkt. 


